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F A R N E S I N A 

  

  
 

Ciao ! 

- 

INSALATA di RADICCHIO TREVIGIANO    burratina coulante +9 19 
salade de trevise, éclats d'amande, grana & reduction de balsamique  

 

INSALATA di CARCIOFO CRUDO con AVOCADO e PEPE NERO 24 
cœur d'artichaut poivrade cru, avocat, huile d'olive & citron  

 

TAGLIERE di PROSCIUTTO SAN DANIELE 24 MESI 25 
planche de jambon San Daniele 24 mois d'affinage 

 

PIZZA AL TARTUFO NERO 38 
pizza à la truffe noire d'été 

 
* * * 

CRUDO di ORATA REALE 25 
dorade royale en cru, huile d'olive & citron 

 

SALMONE AFFUMICATO e CREMA di BURRATA 28 
saumon fumé d'Ecosse & crème de burrata 

 

CARPACCIO di POLIPO 25 
carpaccio de poulpe, huile d'olive & citron 

 

VITELLO TONNATO 26 
fines tranches de rond de gîte de veau, sauce au thon 

 

CARPACCIO di MANZO     truffe noire d'éte +25 25 
carpaccio de bœuf, roquette & parmesan 

 
* * * 

RIGATONI all'ARRABBIATA    burratina coulante +9 26 
rigatoni arrabiata au peperoncino calabrese 

 

TAGLIERINI CACIO e PEPE     truffe noiré d'éte +25 28 
taglierini au caciocavallo Silano, poivre noir concassé 

 

TAGLIOLINI al RAGU di VITELLO 35 
tagliolini au ragout de veau 

 

SPAGHETTI alle VONGOLE e BOTTARGA di MUGGINE 38 
spaghetti di Gragnano aux palourdes & boutargue du mulet 

 

RISOTTO alla MILANESE     39 
risotto Carnaroli aux pistils de safran 

 

RISOTTO al TARTUFO NERO 55 
risotto Carnaroli à la truffe noire d'été 

 
* * * 

PETTO di POLLO alla MILANESE       36 
poitrine de poulet fine et croustillante 

 

ORATA REALE alla GRIGLIA 38 
dorade royale à la plancha, légumes sautés 

 

TAGLIATA di BAVETTA di MANZO 38 
bavette d'aloyau à la plancha 

 

  

pasta al pomodoro +10     pommes frites +10     verdure +10     épinards sautés +10 
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F A R N E S I N A 
 

 
 

Qui n'aime pas la Pizza? 
14h - 19h 

* * * 

MARGERITA DOP 
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte & basilic 

22 
- 

PEPERONI 
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte & Spianata piccante 

26 
- 

QUATTRO STAGIONI 
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte, artichaut, aubergine, oignon rouge & pesto 

26 
- 

TONNO e CIPOLLA 
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte, thon à l'huile & olives taggiasche 

28 
- 

SAN DANIELE 
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte & jambon San Daniele 24 mois 

32 
- 

TARTUFATA 
Mozzarella fior di latte & Truffe fraiche d'été 

38 

* * * 
Dolci 

- 

GLACE LAIT FRAIS ARTISANAL 
Caramel au beurre salé (1 boule) 

8 
- 

AFFOGATO al CAFFÈ 
Glace vanille Madagascar & espresso shot 

12 
- 

PANNA COTTA 
Coulis de fraise 

12 
- 

TORTINO al CIOCCOLATO dal CUORE MORBIDO 
Coulant au chocolat noir     glace vanille +6 

14 
- 

TIRAMISÙ 
Caffè intenso Arabica 

15 
- 

CRUMBLE 
Abricots Bio 

15 


