MAITRE
RESTAURATEUR

FARNESINA

Cuisine Italienne de saison, produits soignensement sélectionnés, nos pates fraiches sont préparés quotidiennement avec une
grande passion. Merci de nous signaler toute allergie.
Bonne dégustation!

INSALATA di RADICCHIO TREVIGIANO burratina coulante +9 19

salade de trevise, éclats d'amande, grana & reduction de balsamique

INSALATA di CARCIOFO CRUDO con AVOCADO e PEPE NERO 24
canr d'artichaut poivrade cru, avocat, huile d'olive & citron

TAGLIERE di SAN DANIELE 24 MESI 25
Planche de jambon San Daniele 24 mois d'affinage

CRUDO di ORATA REALE 25
dorade royale en cru, huile d'olive & citron

TARTARE di TONNO ROSSO 32
tartare de thon ronge albacore & avocat

CARPACCIO di POLIPO 25
carpaccio de poulpe, huile d'olive & citron

VITELLO TONNATO 26
[fines tranches de rond de gite de vean, sance an thon

CARPACCIO di MANZO 25
carpaccio de bauf, roquette & parmesan

FRITTURA MISTA con SALSA TARTARA 24
petite friture de calamars frais & gamberoni, sauce tartare

PIZZA AL TARTUFO NERO 38
Ppizza d la traffe noire d'été

RIGATONI all’ARRABBIATA  burratina coulante +9 26
rigatoni arrabiata an peperoncino calabrese

TAGLIERINI CACIO e PEPE 28
taglierini an caciocavallo Silano, poivre noir concassé

TAGLIOLINI al RAGU di VITELLO 35
tagliolini an ragout de vean

FETTUCCINE con SPUGNOLE 36
Jettuccini anx: morilles

SPAGHETTI alle VONGOLE e BOTTARGA di MUGGINE 38
spaghetti di Gragnano aux palourdes & boutargue du mulet

RISOTTO alla MILANESE 39
risotto Carnaroli aux pistils de safran

PETTO di POLLO alla MILANESE 36
poitrine de poulet fine et croustillante

ORATA REALE alla GRIGLIA 38
dorade royale d la plancha, légumes sautés

TAGLIATA di BAVETTA di MANZO 38

bavette d'aloyan a la plancha
pasta al pomodoro +10  pommes frites +10  verdure +10  épinards sautés +10

Nos viandes sont d’origine Francaises. Prix en euros nets, taxes et service comptis.
La maison accepte le reglement par CB, AMEX et espéces.
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PIZZA BAR
12h - 19h

MARGERITA DOP
Tomates San Marzano, mozzarella fior di latte & basilic
22

TONNO e CIPOLLA
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte, thon a I'huile & olives taggiasche
25

SAN DANIELE
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte & jambon San Daniele 24 mois
28

PEPERONI
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte & Spianata piccante
26

QUATTRO STAGIONI
Tomates San Marzano, mozzarella fior di olatte, artichaut, aubergine, oignon rouge & pesto
26

TARTUFATA
Mozzarella fior di latte & Truffe fraiche d'été
38

DOLCI

GLACE LAIT FRAIS ARTISANAL
Caramel au beurre salé (1 boule)

8

AFFOGATO al CAFFE
Glace vanille Madagascar & espresso shot

12

PANNA COTTA
Conlis de fraise
12

TORTINO al CIOCCOLATO dal CUORE MORBIDO
Coulant au chocolat noir  glace vanille +6
14

TIRAMISU
Caffe intenso Arabica
15

CHEESECAKE

Cuisson basse temperature

15

Nos viandes sont d’origine Francaises. Prix en euros nets, taxes et service comptis.
La maison accepte le reglement par CB, AMEX et espéces.



